Sermanic@ chleb

Fe jediim 3 mala ruine vyrabenych chlebi na trfu Fe vyrabin 3 Fidkého
festa s vysokym obsahem 3itwé mouky dle starjoh postupi Proto neni
mogpé testo spracovavat strojove, Cuto nevijodu a warocnost viak
vpvasuji mnoké klady a Lvalita vijrobku Ohleb je vywikajici, jemné
Rofenené chubi, jenj Se nestrati jen Spraviym uchovénim chleba
~ pikrytim platengm ubrouskem nebo uterkow G ulogenim v chlebnibu
Blicete biwpavou bivku? Nechejte chléh volué poloseny jeden den
na dievinim priénku. To suesou pouze nejkvalitnéidi vijrobky na tu.
Ohleb nepalii do igelitu, kde straci viod i cut! SDﬁiéryj{e
Supermarketovy virobek ubrouskem a wechete 3 diy proverit jelo
bvalitu, Césto nepribarvujeme, nepfidavime Konervadni latly.
Mouka, ani jitnd, weni tmavd, je jedi. Stiidba webarveného chléba
newie byt Anedd! X vjrobé nepougvime otuby ani ocet
Kvalibi suroviny a pirodii bvas jsou samogiejmost
Ohleb nedodivime a nebudeme dodivat, jako wno3i jind,
do potravinovjch Fete3ci nadharodiich spolecnosti, kde weni cilew kvalita,
ale snakla prodat vie.
S) 3ermanic@m chlebem je 3ac/fdgeno jaéo ja Casit nadich

babicel, Uy se prosil 3a o/puiféni éa%/ émjic Jpa/ly na jem.
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